- na 8-12 sendvicu -

Ingtedience

Ya hrnku majonézy
Ya Cajové Izicky ¢esnekového
[JEHT
Ya Cajové Izicky papriky
svétly a tmavy toastovy
chleba (vzdy po 1 platku na
kazdy sendvic)

platky Sunky

platky syra

Sendvi¢e mohou mit rizné
tvary, kdyz pouZzijete jina
vykrajovatka.

Odrezky a zbytky
toastového chleba
nevyhazujte. Daji se
pouZzit na krutony nebo
malé toastiky. Jednoduse
a kreativné se tim muiZete
vyhnout plytvani!
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PRINCEZNY

Tiana a Naveen Ziji u louisianskych bazin, takZze maiji vzdy
blizko k pfirodé. Diky sendvic¢iim ve tvaru kvétin mizete
mit doma kousek pfirody i v dobé obédal

l’ﬂfuf

1.V malé misce smichejte majonézu, cesnekovy prasek a papriku.

2. Na kazdy sendvi¢ pouzijte velké vykrajovatko ve tvaru kvétiny
(Siroké asi 7,5 cm). Nejdfive vykrojte tvar ze svétlého toastového
chleba a potom i z tmavého toastového chleba.

3. Malym kulatym vykrajovatkem (Sirokym asi 3 cm) udélejte otvor
uprostred kazdého kvétinového tvaru. Stfred z tmavého chleba vlozte
do bilé kvétiny a stfed z bilého chleba vlozte do tmavé kvétiny.

4.  Velkym vykrajovatkem ve tvaru kvétiny vykrojte tvary také ze
sunky a syra (ale uz nevykrajujte stfedové kolecko).

5. Najeden z kvétinovych chlebovych tvar( natfete trochu
majonézové smési, pak na néj polozte i Sunku a syr. Priklopte druhym
chlebem. Pokud chcete, mizete pridat majonézovou smés také mezi
jednotlivé vrstvy.
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