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Cinderella
BIBBIDI-BABBIDI-BU ZAUBERSTÄBE
Im ersten Moment fragst du dich vielleicht was „bibbidi-
babbidi-bu” bedeutet. Spricht Cinderellas gute Fee aber 
den Spruch und winkt mit ihrem Zauberstab, geschehen 
die unglaublichsten Dinge.

Lege ein Backblech mit Backpapier aus.

Achte besonders auf den Ofen, wenn du gemeinsam mit deiner 
kleinen Prinzessin oder deinem kleinen Prinzen kochst. 

Schneide die Tortillas in 7,5 cm breite Streifen.

Lege die Streifen auf das Backpapier und backe sie 2 Minuten 
lang. Mit einem Pfannenwender drehst du die Streifen um und 
backst sie weitere 1 bis 2 Minuten.

Mit einem Backpinsel bestreichst du jeden gebackenen Zauber-
stab leicht mit geschmolzener Butter und streust dann ein paar 
Zucker Streusel darüber.

Anleitung • Für 12 Personen •

Zutaten
2 Weizentortillas

1 EL Butter, geschmolzen

Bunte Zucker Streusel 

Tipp
Bei der Dekoration eines 
Zauberstabs kann man 

nichts falsch machen. Pro-
bier dieses Rezept auch mit 

Zimt und Zucker!
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