- Para 12 personas -

Ingtedientes

2 tortillas de harina

1 cucharada de mantequilla
derretida

Azlcar de colores

No puedes equivocarte
decorando una
varita magica. jPrueba

esta receta con azucar de
canela!
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VARITAS MAGICAS BIBIDI BABIDI BU

La frase "bibidi babidi bu" puede sonar como una frase
sin sentido, pero cuando el hada madrina de Cenicienta
la recita y agita su varita magica, todo tipo de cosas
increibles comienzan a ocurrir.

Instiucciones

Pide a un adulto que te ayude a precalentar el horno a 190°C.
Cubre una bandeja para hornear con papel vegetal.

Con la ayuda de un adulto, utiliza unas tijeras de cocina para
cortar las tortillas en tiras largas de 7,5 cm de ancho.

Coloca las tiras sobre el papel vegetal. Con la ayuda de un
adulto, cocinalas durante 2 minutos. Con una espatula, dales la
vuelta y cocinalas durante 1 o 2 minutos mas.

Utiliza una brocha de pasteleria para cubrir ligeramente cada
varita cocinada con mantequilla derretida y, a continuacién,
espolvorea uno o dos pellizcos de azicar de colores.
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