- Per 12 persone -

Ingtedients

2 tortillas a base di farina
15 g di burro fuso

Zucchero colorato

Quando si tratta di decorare
una bacchetta magica
tutto € concesso.
Prova questa ricetta anche
con zucchero e cannella!
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BACCHETTE MAGICHE BIBBIDI-BOBBIDI-BU

Le parole "bibbidi-bobbidi-bu" potranno sembrarti
senza senso, ma quando La Fata Madrina di Cenerentola
le pronuncia e agita la sua bacchetta, accadono cose
straordinarie!
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Fatti aiutare da un adulto a preriscaldare il forno a 190°C.
Rivesti una teglia con carta da forno.

Con I'aiuto di un adulto, usa le forbici da cucina per tagliare le
tortillas in lunghe strisce larghe circa 1 cm.

Disponi le strisce sulla carta da forno. Con I'aiuto
di un adulto, falle cuocere per 2 minuti. Con una spatola,
gira le strisce e falle cuocere per altri 1 0o 2 minuti.

Usa un pennello da cucina per spennellare leggermente le
bacchette cotte al forno con il burro fuso, poi spolvera con un
pizzico o due di zucchero colorato.
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