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PRINCESS

y) PEMBE PATLAMIS MISIR

lyi peri Flora icin her sey pembe gériiniir.
Neden patlamis misiriniza da biraz pembe eklemiyorsunuz?

Tfematlnr

1. Patlamisg misiri, patlamamis taneleri ¢ikararak biylk bir
karistirma kabina koyun.

2. Ocakta yardim icin bir yetiskin cagirin. Orta-dusuk 1sida
tereyagini orta boy bir tencerede eritin.

3. Marshmallowlari ekleyin ve sirekli karistirarak eriyip purtzsiz
bir sos haline gelene kadar karistirin. Cilek aromali jelatini
ekleyin. Bu adim igin plastik bir kasik kullanin. (Pembe jelatin
ahsap bir kasigi boyayabilir.)

4. Pembe marshmallow sosunu hemen patlamis misirin Gzerine
dokin ve taneleri esit bir sekilde kaplamak icin nazikce karigtirin.

5. Sunmadan 6nce patlamis misirin birkag dakika sogumasini
bekleyin.




