JAMBONLU VE PEYNIRLI ORGU BOREKLER
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Rapunzel resim yaparken uzun saclarini giizel 6rgiilerle
toplamayi sever. Bu farkli sekilli hamurlarla siz de 6rg
yapma becerinizi gelistirin!
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Firini 200°C'ye 6nceden isitmak igin bir yetiskinden yardim isteyin.
Bir karistirma kabinda un, polenta, kabartma tozu ve tuzu karistirin.

Parmak uclarinizi kullanarak tereyagini un karisimina bezelye
biyukliginde pargalar olusuncaya kadar ufalayin. Ardindan
jambonu ve peyniri ekleyip karistirin. Sttt ekleyin ve hamur
kivamina gelene kadar karistirin.

Kesme tahtasina un serpin, hamuru izerine koyun. Yapismamasi
icin biraz daha un serpin. Oklava ile hamuru 30 cm'lik kare
seklinde acin. Kalinligi 0.6-1.3 cm olmali.

Bir yetiskinden kareyi dort esit parcaya bolmek igin yardim isteyin.
Ardindan her bir ¢eyregi yaklasik 15 cm uzunlugunda 12 serit
halinde kesin.

Simdi hamuru 6rme zamani. 3 serit alin, Ustlerinden birlestirin.
Sagdaki seridi ortaya, sonra soldakini ortaya alin. Bu sirayi 6rerek
devam edin ve uclarini sikica kapatin. Tim seritlerle ayni islemi

yapin.

Firin icin bir yetiskinden yardim isteyin. Hamur 6rgulerini aralikli
olarak yaglanmamis firin tepsisine yerlestirin. Hamur altin rengine
donene kadar (yaklasik 8-10 dakika) pisirin.




